
Ç À Ê Ó Ñ Ê È

Ïîäêîï÷¸ííûé òàð-òàð 
из говядины (210 г/460 ккал) . . . . . . 440

Òàð-òàð èç ñ¸ìãè
(210 г/280 ккал) . . . . . . . . . . . . . . . 620

Àññîðòè òàïàñ 
(с ростбифом, с сёмгой, с грибами) 
(355 г/740 ккал) . . . . . . . . . . . . . . . 550

Ñûðíàÿ òàðåëêà 
(300 г/880 ккал) . . . . . . . . . . . . . . 1300

Ñåçîííûå ôðóêòû 
(530 г/470 ккал) . . . . . . . . . . . . . . 1100

Ìàðèíîâàííûå ìàñëèíû 
è îëèâêè (100 г/250 ккал) . . . . . . . 450

Òèãðîâûå êðåâåòêè 
со сладким соусом Чили 
(190 г/132 ккал). . . . . . . . . . . . . . . . 795

Ìÿñíàÿ òàðåëêà  
(205 г 630 ккал) . . . . . . . . . . . . . . 1200

Ï Î Ê Å  Á Î Ó Ë

Ïîêå áîóë с мраморной говядиной 
(295 г/520 ккал) . . . . . . . . . . . . . . . 395

Ïîêå áîóë с гравлаксом 
из сёмги (310 г/330 ккал) . . . . . . . . . 550

Ä Å Ñ Å Ð Ò Û

Ëàéìîâûé ÷èçêåéê . . . . . . . . . . . 250

Ïðîôèòðîëè . . . . . . . . . . . . . . . . 350

Âûáîð Ìèñòåðà Ò. . . . . . . . . . . . 350

Ã Î Ð ß × È Å  Á Ë Þ Ä À

Êóðèöà óíàãè с хрустящими 
баклажанами (250 г/290 ккал) . . . . 340

Ðèçîòòî с курицей и грибами 
(265 г/430 ккал) . . . . . . . . . . . . . . . 420

Çåë¸íîå ðèçîòòî четыре сыра 
(255 г/570 ккал) . . . . . . . . . . . . . . . 520

Ïòèòèì с гребешками и кокосовым 
соусом (300 г/310 ккал) . . . . . . . . . . 540

Òàëüÿòòà èç ãîâÿäèíû с молодым 
картофелем и мягким чеддером 
(330 г/770 ккал) . . . . . . . . . . . . . . . 680

Ñ À Ë À Ò Û

Áóðàòòà с тремя видами томатов 
и пеной из базилика 
(215 г/270 ккал). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 450

Ñàëàò ñ êóðèöåé и соусом 
манго-терияки (220 г/210 ккал) . . . 450

Ñàëàò ñ ðîñòáèôîì и медовой 
заправкой (255 г/390 ккал) . . . . . . . 550

Ñàëàò ñ ðóêêîëîé è êðåâåòêîé, 
с апельсином и кедровым орехом 
(230 г/330 ккал) . . . . . . . . . . . . . . . 780

Óë. Ïðîôåññîðà Áàðàíîâà, 2Á
+7 911 470-99-99


